Zﬂprom@node

Restaurant - Bistrot - Terrasse au Bord de L'eau

Carte Printemps

Au départ
Le fa/e ym@/%/(sw « France » et aéab‘m; aux fwﬁf e 1900€

Le cronstitlant de %Wamm QUABBEI e 1700

Les wufs fagon Mearette, chijps de lpd fue ... THOO€

Sur l'eau

/a /Déaéa aﬁ /ﬁ/a/‘&éé A’@%M’ /:Zf‘f‘/'a-ajfé/ K . PTIX S€lON l€ cours. Demander IArdoise.
Les Cutsses de grentutllos en perSitlde * ... 2500€

Le Pa«ﬁw dZWe//’ﬂ « /Doﬁta;/a/ B e ee e seess e sssesseesseesenss 2200

De retour sur terre

Le /V/c;;ﬁaf de canard « France » sauce ﬁ‘mﬁa/[m CEMYBISCUSE * oo 2600€
Le [artare do Jazao‘/m;aaﬁé P 198 SOIS el coupé au couteans « FHANCE . 1900€
La Flice du Boucher du moment ﬂs’e,%wr /szwébcy/a/ * Demander IArdoiSe.......wmmmsmnnnn. Prix selon le cours.

*Sauce en supplément au choix : au Bleu - Tatare 150€

* Garniture du moment

Nos douceurs
Assiette do fwﬁaf/@f d; %amyz(e, CEMESCIUN ..o, BEOE

Nos desserts
La créme brablée ,aa/'fm N A 7o o=

Le iz au bart vanitle et caramel bearre Sabe ..........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. BOOE

Le cawur conbant chocolat et sorbel Framborise..........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. B0O€

50«/66’6{& ¢/§zae’ C@z/‘dﬂa/aéﬂliﬁ c@/?affm&/ S A s VSRR |5 e

Nous vous proposons également notre Menu Gourmand
- Entrée - Plat - Fromage - Dessert - Hors Boissons (plats & choisir dans la carte) & 44.00€

& Tous nos plats sont “faits maison”

Nous favorisons au maximum les circuits courts en privilégiant
des fournisseurs locaux soigneusement sélectionnés pour votre plaisir...
PRIX NETS. SERYICES COMPRIS.



